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PROGRAMA DE DISCIPLINA

CODIGO:

DISCIPLINA: |BIOTECNOLOGIA ENZIMATICA MICROBIANA

PRE- NENHUM

REQUISITOS:

CARGA TEORICA: 30 PRATIC 0 TOTA 30

HORARIA: A: L:

CREDITO: TEORICA: 2 PRATIC 0 TOTA 2

A: L:

PROFESSORE | ANDREA MIURA DA COSTA

S:

ASSINATURA

EMENTA: Mercado mundial de enzimas. Fungdo catalitica das enzimas. Classifica¢ao das
enzimas. Utilizagdo de residuos agro-industriais para a produ¢do de enzimas
microbianas. Métodos de separacdo e purificacao de enzimas. Imobilizagao de
enzimas. Potencialidades das enzimas.

OBJETIVOS: |Fornecer ao discente os conhecimentos tedricos fundamentais sobre a estrutura e
funcionamento de enzimas microbianas e suas potenciais aplicacdes nos diversos
setores biotecnoldgicos e industriais.

METODOLOG | Serdo realizadas aulas tedricas dialogadas, apresentacdes de seminarios e discussdes

IA: de artigos cientificos.

AVALIACAO: | A avaliagdo serda composta por nota referente a avaliagdo continua por meio de
participag@o nas aula e através de discussdes de artigos cientificos relacionados aos
assuntos abordados nas aulas teoricas, bem como nota de avaliagdo teorica
individual acerca dos contetidos trabalhados.

CONTEUDO | Introducdo a enzimologia. Produgido de enzimas em escala laboratorial e industrial.

PROGRAMAT | Atividade e cinética enzimatica. Métodos de isolamento e purificagdo de enzimas:

ICO: Escolha do material inicial e métodos de extragdo. Técnicas de precipitagdo.
Cromatografia de troca-ionica. Cromatografia de exclusao em gel. Cromatografia de
fase reversa. Cromatografia de interacdo hidrofébica. Cromatografia de afinidade.
Particdo em sistemas aquosos de duas fases. Sistemas automatizados. Caracteriza¢do




das moléculas protéicas. Determinacdo do numero e do peso molecular das
subunidades: Eletroforese SDS-poliacrilamida. Focalizag¢do isoelétrica. Métodos de
determinagdo de atividade enzimatica em gel de poliacrilamida. Critérios de pureza.
Técnicas de imobilizacdo e estabilizacdo de enzimas. Enzimas na area ambiental.
Enzimas na conversdo de biomassa. Enzimas e bio-combustiveis. Enzimas e
processamento de alimentos
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Artigos cientificos selecionados em periddicos na area.




